


Derretiv La mantequilla Y
anadir todos Los
ngredientes. cuando La
cebolla dlsté pochada, anadir
el ewrry Yy el plimenton.
Aogregar La harina, remover Ti
Y dejar que La mezela se
cocine al menos 2 minutos

1 cebolla
pleada

400 wml
caldo de pollo

Remover hasta
integrar Y dejar que La ,
mezeln hierva Y espese. |
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120 g mantequilla

pimentén  depurry
pleante madrds
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Mezelar Los Liguidos|y anadir

ala masa
|

1 pizea 1 E;ttu.

sal

|
Agregar el queso Y pasar por el
Brmix para consegulr una
consistencia cremosa

4hen la
9 i 2004 nevern
de nideces % de pollo Cl:)

Adradiy el pollo cocldo y |
desmigado, y Las nueces. Colocar !
en una banoleja amplin, dejar | .
atewperay Yy tapar con fibm. ! [
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Hacer bolitas alargadas. Pasarlas
r havinag, huevo batido con un poco
de sal y poripan rallado. Guardar

unos 20 minutos en Lo nevera.

Calentar el aceite pava frelr y
frelrlas hasta que adauieran un
i color dorado

havfna de trigo



